Rauchernh ¢ Kochen by Bohni

Leberwarnst im Glas

Cchwierigkeitsgrad: leicht
2ubereitungszeit: 2 Stuhden
Wartezeit:

Benotigtes ZubehoOr: Messer
Schneidebrett
gchassel
FleisChwolf

Kutter oder Kuchenhmaschine

2Zutaten flir 3 Glaser: 400 Grammm Speck
150 Gramm Leber
20 Gramm NPS/Kilo
5 Gramm 2wiebelpulver
3 Gramm 2Zucker
3 Gramm Pfeffer
2 Gramm Majorah gerebelt
2 (Gramm Knhoblauchpulver
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2ubereitung:

SpecCk und [eber in wolfgerechte StlcCke sChneiden. Den SpeCk 30
Minuten in Bruhe kochen. Die [Leber fUr weitere 10 Minuten
dazugeben und mitkochen.

Die Krautermischung mit dem NPS herstellen.
Den Speck und die Leber aus der Brluhe nehmen und abklhlen
lassen.

Die Krautermischung nach dem Abkuhlen dazugeben und alles gut
vermengen.

Jetzt alles der kleinsten SCheibe wolfen. Jetzt alles in die
Kluchenmaschine oder den Kutter geben und zu einer glatten
Masse verarbeiten.- Wenn notig, je hach Konsistenz,
Mineralwasser dazugeben.

Die so entstandene [Leberwurst in ausgekochte
Schraubdeckelglaser geben. Dabei die Glaser hur zu ¥ fUlllen und
den Ranhd vor dem Verschliegen sauberwischen.

Die Glaser jetzt in einen Kochtopf stellen und mit Aasser
aufflllen. Dabei sollten die Glaser zu % im WWasser stehen. Di
Leberwurst jetzt Ca. 90 Minuten einhkochen.
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