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Schwierigkeitsgrad:  Leicht 
Zubereitungszeit:   15 Minuten 
Wartezeit:    Keine 
 
Benötigtes Zubehör:  Schüssel 
 
 
Zutaten:    1 Becher Saure Sahne 
      1 TL Frischkäse natur 
      1 TL Mayonnaise 
      2 TL Curry 
      Salz 
      Pfeffer 
      1 Spritzer Zitrone 
      1 TL Knoblauchpulver 
 
 
 
 

Curry Dip 

Räuchern & Kochen by Bohni 



 

www.kochenundraeuchernbybohni.de  
 
Kochbohni@gmail.com 2026 

Zubereitung: 
 
Saure Sahne, Frischkäse und Mayonnaise vermischen bis eine 
glatte Masse entsteht. Anschließend die Gewürze dazugeben und 
nach Geschmack mit Salz, Pfeffer und Zitrone abschmecken. 
 
Dieser Dip eignet sich auch hervorragend zum verfeinern von 
Soßen. 
 
 
 
 


