RAauchern ¢ Kochen by Bohni

Saares
Bohni’s Senfgurken
Schwierigkeitsgrad: leicht
2Zubereitungszeit: 1 Stunde
Wartezeit: 1 Stunde
Benotigtes ZubehOr: gchussel
Waage
Sparschaler
Messer

Schheidebrett
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2utaten (Flr 2 Glaser): 2 Calatgurken
25 Gramm Salz
2 2Wwiebeln, je nach Grogre
1 Knoblauchzehe
20 — 30 Gramm Senfkorner
15 Gramm PfefferkOrner
Dill hach Geschmack
Ca. 350ml Essig
¢oom| Wasser
120 GGramm 2Zucker

Zubereitung:

Gurken waschen und schalen. Anschliegend die Gurken in Kleine
Wrfel schneiden (Ca. 1 X 1Cm). Die Gurken mit dem Salz bestreuen
und 1 Stunde ziehen lassen. Derweil die Zwiebelh und den
Knoblauch in Kleine Wlrfel sChheiden. Danh die Gurkenstlcke
gut abtrocken unhd mit Zwiebelnh, Knoblauch und den Gewdlrzen in
Glaser schichten.

Wasser, Essig und Zucker gufkochen und ebenfalls, heis, in die
Glaser f£lllen. Bitte darauf achten, dass die Gurken vollstandig
bedeckt sind. Die zlaser fest verschlieBen und hach dem
Abklhlen im Klahischrank aufbewahren.
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