TRauchern ¢ Kochen by Bohni

Zase

(Gerupfter er Name Obazda ist geschiitzt)

TRegion Franken / Bayern

SChwierigkeitsgrad: leiCht
2Zubereitungszeit: 15 Minuten
Wartezeit: 1 bis 2 Gtunden

Benétigtes Zubehbr: Schlssel, Gabel, [Loffel

Zutaten: 2508 reifer Weichkase (geht auch mit light)
508 weiche Butter
Eine halbe 2wiebel
2 -3 TL Paprikapulver
Galz und Preffer
Kummel ¢ SChnittlauch (optional)

2ubereitunsg:

Die 2Zwiebel in Kleine AJlrfel sChheiden, den Kase Klein rupfen.
2Wwiebeln, Kase und Butter in eine Schlssel gebenh und mit einer
(abel zerdricken. (Je mehr Butter Verwendet wird, umso
Cremiger wird der Obazda).
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Das Paprikapulver dazugeben und verruhren. Die Masse mit den
Gewlrzen abschmecken und 1 bis 2 Stunden im KuhlsChrank
ziehen lassen.
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